RIVED

TRES GERMANES
VI DE PARCEL-LA

VITICULTURA

NI Raim de cultiu ecologic procedent de la finca de
Les Pedrenyeres, parcel-la de les Tres Germanes

N7 situada al terme municipal de Marca. Sol
pinyolenc. Verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio i maceracio amb diposits d’acer
inoxidable durant vint-i-cinc dies i envelliment

en amfora durant dotze mesos.

g C U PATG E el projecte de les
100% Garnatxa negra IR3S GERMANIS

TAST
Color net i brillant, cirera intens. Aromes de |
. S . Ve . . Nz
fruita vermella, balsamic, citrics. Fons mineral
per la crianca en amfora. Gust llaminer, net, fresc,
equilibrat. Ventall de notes balsamiques. Postgust
agradable que convida a tornar a beure.
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AGRICULTURA UE CCPAE
CELLER VENDRELL RIVED ENOLEG ENOTURISME
Ctra. TV3001 km.1,5. 43775 MARCA (Tarragona) Catalunya Josep M. Vendrell Nuria Barcelo

cellervendrellrived@gmail.com +34 637 537 383 +34 637 570 534





