REBUF

SELECCIO DE FINQUES

VITICULTURA

NP Raim procedent de finques situades al terme

municipal de Marca. Vinyes entre 20 i 50 anys
N7 amb una produccio mitjana d’un quilo i mig
per cep. Verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio amb diposits d’acer inoxidable
a una temperatura controlada de 14°C maxim.

S

CUPATGE
g 80% Garnatxa blanca

20% Macabeu

TAST <

Vi fresc amb aroma de fruita tropical i citrics. QQ

En boca és fi i golds. Invitaa tornar a beure.
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