MILOCA GARNATXA
VI JOVE MONOVARIETAL

VITICULTURA

Raim procedent de dues finques situades al
ﬁ ﬁ terme municipal de Marca; Les Pedrenyeres i Mas
d’en Crusat, de cultiu ecologic i verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio i maceracio en diposits d’acer
inoxidable durant quinze dies i envelliment

en el mateix diposit durant cinc mesos.

@% CUPATGE
100% Garnatxa negra

TAST
Vi intens, pur, autentic i directe. Aroma de N
cirera, citrics i balsamics que ens recorda a la QQ

garnatxa de la DO Montsant. Complex en boca
expressa molt bé I'elegancia de la varietat.
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CELLER VENDRELL RIVED ENOLEG

Ctra. TV3001 km.1,5. 43775 MARCA (Tarragona) Catalunya Josep M. Vendrell
cellervendrellrived@gmail.com +34 637 537 383

ENOTURISME

Ndria Barceld
+34 637 570 534



