LALLEU
VINYES VELLES

VITICULTURA

Y Raim de dues finques situades al terme
municipal de Marca; Tros del Coix (garnatxa) i

N7 Clot de I'Abella (carinyena), vinyes velles de més
de 50 anys de cultiu ecologic i verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio i maceracio en diposits d’acer

inoxidable durant vint-i-cinc dies i envelliment é%
en botes de roure franceés de 300 litres durant

dotze mesos.

CUPATGE

g 60% Garnatxa negra i 40% Carinyena.

Cupatge que expressa I'essencia de
la nostra regio, la DO Montsant.

TAST
Vi de vinyes velles amb aroma de fruita Ny
madura juntament amb notes de crianca. QQ

Complex en boca amb una acidesa
equilibrada i postgust llarg.
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