LA M I LO Q U E RA GARNATXA W

VI DE PARCEL-LA

VITICULTURA

Raim de la finca Les Pedrenyeres al terme de hat
Marca. Parcel-la de vinya plantada fa 90 anys, N7
actualment amb 1045 ceps de garnatxa negra

de cultiu ecologic i verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio i maceracio amb diposits
d'acer inoxidable durant vint-i-cinc dies
i envelliment en botes de roure frances
durant dotze mesos.

CUPATGE

100% Garnatxa negra ﬁ

VI DE MARGA

TAST . Miloquera
N Vi amb un bonic color vemell. Aromes .
9@ balsamiques, citriques i també de sotabosc o T
Mediterrani juntament amb notes de e
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crianca. Complex i llarg en boca.

CELLER VENDRELL RIVED

ctra. TV3001 km. 1,5. 43775 MARCA (Tarragona)
+34 637 537 383 Josep M. +34 637 570 534 Nuria
www.vendrellrived.com ig.@cellervendrellrived





