LA M I LO Q U E RA CARINYENA W

VI DE PARCEL-LA

VITICULTURA
Raim de la finca de Mas d’en Crusat al terme a7
de Marca. Parcel:la de vinya plantada fa 65 N\~

anys, actualment amb 1250 ceps de carinyena
de cultiu ecologic i verema manual.

VINIFICACIO

Fermentacio i maceracio amb diposits
d'acer inoxidable durant vint-i-cinc dies
i envelliment en botes de roure frances
durant dotze mesos.

CUPATGE

100% Carinyena ﬁ

Vi DE MARCA

TAST 1 Miloquera
I Viamb un profund color rubi. Aromes de P
9@ fruita negra i vainilla que es complementen e A———_
o

encertadament. Complex en boca, amb .
notes especiades i postgust llarg i sedos. MONTSANT
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